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SinnesRausch Rose

Gutswein
Bastellnummer o8

REBSORTE
Cabernet Sauvignon, Merlot & Spatburgunder

GESCHMACKSRICHTUNG
trocken

VINIFIKATION
Ausbau im Edelstahl

CHARAKTERISTIK

Unser SinnesRausch Rosé schimmert mit einer glanzenden
Rose-Farbe im Glas. Im Geruch prasentiert er frische und
fruchtige Aromen von Himbeere und Sauerkirsche. Auf der
Zunge hinterlasst digser Wein prickelnde Lebensfreude,
Gepaart mit einem wirzigen Touch im Abgang ist es der
perfekte Sommerweinegin.

AMNALYSE
12,0 % vol Alkohol | 7.3 gL Saure | 3.0 g/l Restzucker

VERZEHREMPFEHLUNG

Cer ideale Begleiter zu Gerichten mit mediterraner Mote, zu
sommerlichen Salaten mit luftgetrocknetem Schinken,
frischen Meeresfrichten ader Geflligelgerichien.

LAND | HERKUNFT | QUALITATSSTUFE

Deutschland | Rheinhessen
Qualitatswein

TRINKTEMPERATUR
10-12 'C

Rosewein | o.75 [ | enthalt Sulfite



